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DESAYUNOS
BREAKFAST

iSabores Mexicanos para empezar tu dia!
Mexican flavors to start your day!

Il




Bebidas alcohdlicas a partir de las 10:00am / Alcoholic beverages from 10:00am

Orange Juice.

white wine, 1 liter of
orange juice, cherries.

Café 0 Té¢ $55 Capuccino $65
Regular y descafeinado.
Regular and Latte $65
decaffeinated.
1.OS Limonada o té helado $60
ST ACTONC | Tisanas / Herbal Tea $70 Mineral y Natural.
CLASICOS, Frutas de la pasion, Lemonade: Mineral
THE CI.ASSICS Manzana Canela, and Natural.
Guayaba. $60
Refrescos $50
Coca cola, coca cola
Jugo de Naranja $65 light, sprite.
Orange Juice Soda: Coke, diet coke,
sprite.
Vaso de Leche $65
Milk
Espresso americano $65
Shot de espresso $65
PARA Cafe Irlandes $190 Cafe Mexicano $90
ADULT()S thisky, Kahlda, Cafe, Tequila y Kahlua
B rema batida.
FOR ADULTS Irish Coffee Mimosa Botella Abierta  $580
1 botella de vino blanco
Mimosa $120 espumoso brut, 1litro
Vino Blanco Espumoso de jugo de naranja,
con Jugo de naranja. cherries.
Sparkling Wine with 1 bottle of sparkling

Pregunta por nuesta carta de BEBIDAS.
Ask for our DRINKS menu.
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ENTRADAS/ Gorditas de chicharron $85 Waffles con fruta, $190
R prensado. Una entradita platano, salsa de frutos
ENTREES deliciosa! rojos y crema batida.
Pressed chicharron Waffles with fruit,
gorditas. banana, berries sauce
and whipped cream.
Pancakes de Elote, con $180 $210
elote, platanos y fresas. Plato de Fruta de
Pancakes with corn Temporada con yogurt
flour and bananas. griego y granola.
Seasonal Fruit Plate
Avena con pan tostado $145 served with greek
y platano. yogurt and granola.
Oats with Toast and
banana.
CIIILA- Chilaquiles especiales $220 $190
. con frijoles refritos. A Chilaquiles Rojos o
QUILES elegir: En Mole, Salsa de Verdes, con frijoles
Chile Morita, Chipotle o refritos .
Poblanos. Red or green sauce
Special Chilaquiles, chilaquiles with beans.
with beans. Choose: Agrega / Add:
Mole, morita chile -2 huevos / 2 eggs $35
sauce, chipotle, or -pollo / chicken $70
poblano. -chamarro de cerdo / $70
Agrega / Add- pork jacket
-2 huevos / 2 ¢ggs $35 -chicharron prensado / $70
-pollo / ¢chicken $70 pressed pork rinds
-chamarro de cerdo / $70 -carne desebrada $80
pork jacket shredded meat
-chicharron prensado / $70
pressed pork rinds
-carne desebrada $80
shredded meat
MEXICANOS Enchiladas Rojas (3) $220 Machaca Nortefia $260
) de Pollo o de Carne, Dos huevos revueltos
con frijoles refritos. con verdura con frijol y
Red Enchiladas (3), papas campiranas.
with Chicken or Meat, Machaca with two eggs
served with black beans. any style and black
beans and potaotes.
Menudo blanco o rojo $180




HUEVOS/
LGGS

)

Huevos al Gusto $210
A elegir: jamén, chorizo,
salchicha o tocino.
Acompariados de frijol y

papas.

Eggs any Style. Choose:

ham, chorizo, saussage,

bacon, with beans and

potatoes of the day.

Huevos a la Mexicana $190
Con tomate o cebolla,
chile morron o serrano

Huevos Rancheros

Dos huevos estrellados
montados sobre tortilla
frita y jamon, bafiados
en salsa espariola, con
tocino, acompanados
de frijol y papa.

Two eggs on fried
tortilla and ham, in
spanish sauce and
bacon, beans ando
potatoes

$210

con frijol y papas. Huevos a la Cazuela $210
Mexican Eggs With 2 huevos al gusto en
tomatoes, onion, peppers salsa roja o verde, con
or serrano chili. queso real del castillo y
rajas de chile poblano
Huevos Divorciados $220 acompafada de frijol
2 huevos estrellados, 2 eggs any style in red
montados en tortillas y or green sauce, with
roja, dividos por roasted panela cheese
chilaquiles rojos vy frijol. and slices of poblano
2 fried eggs, barhed in chili accompanied by
green and red sauce, beans.
divided by beans and
chilaquiles. Arrachera y Huevos $350
Arrachera marinada,
Huevos Veracruzanos $200 acompanado de dos
Enfrijoladas de huevos a huevos la gusto, papa
la mexicana, con del dia y frijoles.
chorizo y aguacate. Arrachera, served with
Egg enfrijoladas with two eggs of any style,
chorizo and avocado. day potatoe and beans.
PARA NINOS 1 huevo al gusto $110 Mini pancakes con fruta $135
FOR KIDS Sencillo, con jamon o Mir.zi pancakes with
salchicha. fruit.
- 1 Egg any style
N Simple, with ham or

sausage.




OMLELETTES

Omelette al gusto

A elegir: jamon, chorizo
o tocino acompanados
de frijol y papas.

Eggs Any Style. Choose:
Ham, Chorizo, Bacon,
with beans and
potatoes.

Omelette Chilango
Relleno de chilaquiles
rojos o verdes,
acompanados de frijol
y papa del dia.

Stuffed with chilaquiles
red o green sauce,
served with beans.

Omelette Florentina
Con salsa de espinacas
relleno de espinacas y
champifion.

With spinach sauce and
mushrooms.

Omelette Poblano
Relleno de elote y rajas
bafado en salsa
poblana.

Stuffed with corn
peppers and poblana

sauce.

Omelette de Chile
Relleno. Un chile
poblano relleno de
queso real del castillo,
bafiado en salsa
espafiola acompaniados
de papa del diay
frijoles refritos.

A poblano chili stuffed
with cheese real del
castillo in tomato sauce,

accompanied by potato
of the day.

$220

$240

$240

$240

$260

Omelette Todos Santos $310
Con camaron y bafiado

salsa espafola

acompafado de papa

del dia y frijoles.

With shrimp and spanish

sauce, served with

potatoes of the day and

beans.

Omelette Light $240
Con claras espinacas,
champifiones y queso

real del castillo

acompafiado de fruta.

With spinach,

mushrooms, panela

cheese and a siden of

seasonal fruit.

Omelette de Esparragos  $240
con tocino

acompafado de papas y

frijol.

Asparragus omelette &

bacon with beans and

potaoes.

Omelette de Chicharron  $240
Con queso y chicharron

en salsa roja o verde,
acompafiado de papa

del dia y frijol.

With cheese, red or green

sauce chicharron, with

potatoes and beans.

Omelette Psicodelico $260
Relleno de fijoles, chorizo

y carne de res, bafiado

en salsa verde.

Stuffed with beans,

chorizo, red meat, bathed

in green sauce.




COMBINA-
CIONLES /
COMBOS

Combinacién La $280
Ensenada

Dos huevos al gusto,

Chilaquiles rojos, frijoles

refritos y machaca

nortena.

Two eggs of any style,

red chilaquiles, beans

and northern machaca.

Desayuno Don Isaac $260
Dos enmoladas de pollo,

dos huevos al gusto,

frijoles y papas

campesinas.

Two Enmoladas whit

chicken, two eggs any

style, beans and potatoes

style.

Desayuno de la cocinera $230
Dos huevos al gusto,

sope de chicharron

prensado o de machaca
nortefa vy frijoles refritos.

Two eggs to taste,

pressed chicharron or

machaca sope and beans.

POSTRES/
DESSERTS

Pan Dulce, por pieza
Sweet bread

$35

Tiramisu, hecho enla $210
mesa.

Peras al vino tinto, con nieve de vainilla. 210 Cafe espresso, queso

Pears in red wine and ice cream.

Pay de queso estilo New York.
Cheesecake NY.

mascarpone y cocoa.

$190 Mousse de Chocolate. $180

Chocolate Mousse.




